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Foremal for

Beddmningskriterier

beddmning

1. Beharskande | Nojaktiga N1A | Goda G2A | Berémliga B3A | Nojaktiga N1 | Goda G2 | Berémliga B3
av arbets- Den studerande
processen

Forberedelser for behodver kontinuerlig behodver stéd och behdver handledning | klar sig enligt klar sig enligt klér sig enligt

kostserviceuppgifter

handledning for att kl&a
sig enligt
hygienreglerna och sa
att det passar for

handledning for att k&
sig enligt
hygienreglerna och sa
att det passar for

for att kla sig enligt
hygienreglerna och sa
att det passar for
situationen

hygienreglerna och sa
att det passar for
situationen

hygienreglerna och sa
att det passar for
situationen

hygienreglerna och sa
att det passar for
situationen

situationen situationen
Kunnande pa G2A- tar med hjalp av tar med hjalp av stéd | tar med handledning tar fram de révaror véljer och tar pa eget
niva kravs for att kontinuerlig och handledning fram | fram de révaror och och initiativ fram de

uppna examen.

handledning fram de
ravaror och
matlagningsredskap
som hon/han behéver

de révaror och
matlagningsredskap
som hon/han behover

matlagningsredskap
som hon/han behéver

matlagningsredskap
som hon/han behéver

ravaror och
matlagningsredskap
som hon/han behover

arbetar med hjélp av
kontinuerlig
handledning enligt en
given anvisning och
en fardig arbetsplan

arbetar med hjélp av
stéd och handledning
enligt en given
anvisning och en
fardig arbetsplan och

arbetar med
handledning enligt en
given anvisning och
en fardig arbetsplan
och iaktta med

arbetar enligt en given
anvisning och en
fardig arbetsplan och
iakttar arbetsskyddet
och ergonomin

gor upp en
ekonomiskt
genomfdrbar arbets-
plan och beaktar
klientens 6nskemal,

gor sjalvstandigt upp
en ekonomiskt
genomfdrbar arbets-
plan och beaktar
klientens 6nskemal,

och iaktta med iaktta med handledning behov, arbetsskyddet | behov, arbetsskyddet
handledning handledning arbetsskyddet och och ergonomin och och ergonomin och
arbetsskyddet och arbetsskyddet och ergonomin foljer serviceavtalet foljer serviceavtalet
ergonomin ergonomin eller bestallnings- eller bestéallnings-
ordern eller ordern eller
arbetsbeskrivningen. arbetsbeskrivningen.
Tillredning av agerar med hjélp av agerar med hjélp av agerar med agerar sakligti en agerar klientinriktat agerar klientinriktat
morgon-, mellan- kontinuerlig stéd och handledning | handledning sakligt i vanlig och vanligt i olika och vanligt i olika
och kvallsmal eller handledning sakligt i sakligt i en vanlig en vanlig betjaningssituation slags slags betjanings-

kaffeserveringar

en inbvad betjanings-
situation

betjaningssituation

betjaningssituation

betjaningssituationer

situationer och framjar
klientrelationerna med
sin egen verksamhet

arbetar med hjalp av
kontinuerlig hand-
ledning hygieniskt
enligt en fardig
arbetsplan och
beaktar med hjalp av
kontinuerlig hand-
ledning de vanligaste
specialdieterna

arbetar med hjalp av
stdd och handledning
hygieniskt enligt en
fardig arbetsplan och
kan med hjalp av stod
och handledning
beakta de vanligaste
specialdieterna

arbeta med
handledning
hygieniskt enligt en
fardig arbetsplan och
beakta med
handledning de
vanligaste
specialdieterna

arbetar hygieniskt
enligt en fardig
arbetsplan och
beaktar de vanligaste
specialdieterna

arbetar hygieniskt
enligt sin uppgjorda
arbetsplan och
beaktar de vanligaste
specialdieterna

arbetar hygieniskt och
sjalvstandigt och
placerar in
arbetsuppgifterna
enligt sin uppgjorda
arbetsplan och
beaktar de vanligaste
specialdieterna
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utfér med hjalp av
kontinuerlig
handledning sitt
arbete inom rimlig tid

utfér med hjalp av
stdd och handledning
sitt arbete inom rimlig
tid

utféra med
handledning sitt
arbete inom rimlig tid

utfor sitt arbete inom
rimlig tid

utfor sitt arbete inom
rimlig tid och i regel
kostnadseffektivt

utfor sitt arbete
noggrant inom rimlig
tid, kostnadseffektivt
samt kan tidsplanera
matlagningen efter
klientens behov

utvardera med
handledning smaken
och kvaliteten pa
nagra bekanta
produkter som ska
serveras

utvardera med
handledning smaken
och kvaliteten pa
bekanta produkter
som ska serveras

utvardera med
handledning smaken
och kvaliteten pa de
produkter som ska
serveras

utvarderar smaken
och kvaliteten pa de
produkter som ska
serveras

utvarderar smaken
och kvaliteten pa de
produkter som ska
serveras samt gor
andringar vid behov

utvarderar smaken
och kvaliteten pa de
produkter som ska
serveras samt gor
andringar vid behov

Kunnande pa G2A-
niva kravs for att
uppna examen.

agerar med hjélp av
kontinuerlig
handledning enligt ett

agerar med hjélp av
stéd och handledning
enligt ett hallbart

agerar med
handledning enligt ett
hallbart

agerar enligt ett
hallbart
verksamhetssatt

agerar pa eget initiativ
enligt ett hallbart
verksamhetssatt

hallbart verksamhetssatt verksamhetssatt

verksamhetssatt
Upplaggning och Kunnande pa G2A- lagger med hjalp av lagger med hjalp av lagger med lagger upp det som lagger upp det som
utdelning av niva kravs for att kontinuerlig stdd och handledning | handledning upp det ska serveras eller ska serveras eller

morgon-, mellan-
och kvallsmal eller
kaffeserveringar

uppna examen.

handledning upp det
som ska serveras
eller delar ut mat

upp det som ska
serveras eller delar ut
mat

som ska serveras
eller delar ut mat

delar ut mat enligt
organisationens
utdelningssystem

delar ut mat enligt
organisationens
utdelningssystem

Kunnande pa G2A-
niva kravs for att
uppna examen.

gbr med hjalp av
kontinuerlig
handledning
férandringar i
upplaggningen av det
som ska serveras

g6r med hjalp av stod
och handledning
forandringar i
upplaggningen av det
som ska serveras

g6r med handledning
férandringar i
upplaggningen av det
som ska serveras

utvarderar
upplaggningen av det
som ska serveras och
g6r férandringar vid
behov

utvarderar
upplaggningen av det
som ska serveras och
g6r férandringar vid
behov samt uppfyller
om mgjligt klientens
onskemal

Avslutande av
arbetspasset

Kunnande pa G2A-
niva kravs for att
uppna examen.

reng0r och staller
med hjalp av
kontinuerlig hand-
ledning pa sina
platser de
matlagningsredskap,
maskiner, apparater
och kéarl som hon/han
anvént och stadar
arbetsmiljon med
hjalp av stéd och
handledning

rengor och staller
med hjalp av stéd och
handledning pa sina
platser de
matlagningsredskap,
maskiner, apparater
och kéarl som hon/han
anvant och stadar
arbetsmiljon med
handledning

rengor och staller
med handledning pa
sina platser de
matlagningsredskap,
maskiner, apparater
och ké&rl som hon/han
anvant och stadar
arbetsmiljon

reng6r och staller pa
sina platser de
matlagningsredskap,
maskiner, apparater
och karl som hon/han
anvant och stadar
arbetsmiljon

reng6r och staller pa
sina platser de
matlagningsredskap,
maskiner, apparater
och kéarl som hon/han
anvant och stadar
arbetsmiljon
sjalvstandigt

Kunnande pa G2A-
niva kravs for att

hanterar med hjalp av
kontinuerlig hand-

hanterar med hjalp av
stdd och handledning

hanterar med
handledning avfall

hanterar avfall enligt
avfallshanterings-

hanterar avfall enligt
avfallshanteringsplane
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uppna examen. ledning avfall enligt avfall enligt enligt avfalls- planen n
avfallshanterings- avfallshanterings- hanteringsplanen
planen planen
utfér med hjalp av utfér med hjalp av utfér med utfér nédvandiga utfér ansvarsfullt utfér ansvarsfullt
kontinuerlig hand- stéd och handledning | handledning efterarbeten nodvandiga nodvéandiga
ledning nédvandiga nodvéndiga nédvandiga efterarbeten efterarbeten
efterarbeten efterarbeten efterarbeten
Kunnande pa G2A- iakttar med hjalp av iakttar med hjalp av iakttar med iakttar egenkontroll. iakttar sjalvstandigt
niva kravs for att kontinuerlig stéd och handledning | handledning egenkontroll.
uppna examen. handledning egenkontroll egenkontroll.
egenkontroll
2. Beharskande | Nojaktiga N1A | Goda G2A | Berémliga B3A | Nojaktiga N1 Goda G2 Berémliga B3

av arbets-
metoder,
redskap och
material

Den studerande

Kannedom om
serviceavtalet eller
bestéllningsordern

foljer en bekant
arbetsplan med hjalp
av kontinuerlig
handledning

foljer en bekant
arbetsplan med hjalp
av stdd och
handledning

foljer arbetsplanen
med handledning

foljer arbetsplanen

kanner till innehallet i
serviceavtalet eller
bestéllningsordern
och handlar enligt det

kanner till innehallet i
serviceavtalet eller
bestéllningsordern
och handlar
sjalvstandigt enligt det

Val, hantering och
anvandning av
ravaror till morgon-
, mellan- och
kvallsmal samt
kaffeserveringar

identifierar med hjalp
av kontinuerlig
handledning de
livsmedel som
hon/han anvénder vid
serveringarna

identifierar med hjalp
av stod och
handledning de
livsmedel som
hon/han anvander vid
serveringarna

identifierar med
handledning de
livsmedel som
hon/han anvander vid
serveringarna

identifierar de
livsmedel som
hon/han anvander vid
serveringarna

identifierar de
livsmedel som
hon/han anvander vid
serveringarna och de
vanligaste 6vriga
livsmedlen

identifierar de livs-
medel som hon/ han
anvander vid
serveringarna och de
vanligaste 6vriga
livsmedlen och deras
egenskaper vid
matlagning

Kunnande pa G2A-
niva kravs for att
uppna examen.

hanterar med hjalp av
kontinuerlig hand-
ledning livsmedlen i
matlagningens olika
skeden

hanterar med hjélp av
stéd och handledning
livsmedlen i
matlagningens olika
skeden

hanterar med
handledning
livsmedlen i
matlagningens olika
skeden

hanterar, lagrar och
forvarar enligt
anvisning livsmedlen i
matlagningens olika
skeden

hanterar, lagrar och
forvarar livsmedlen pa
eget initiativ riktigt i
matlagningens olika
skeden

Anvandning av
matlagningsredska
p, -apparater och -
maskiner

Kunnande pa G2A-
niva kravs for att
uppna examen.

anvander och rengor
med hjalp av
kontinuerlig hand-
ledning kokets
arbetsredskap och
maskiner som arbetet

anvéander och rengor
med hjalp av stdd och
handledning kdkets
arbetsredskap och
maskiner som arbetet
forutsétter och iakttar

anvander och rengor
med handledning
kokets arbetsredskap
och maskiner som
arbetet forutsétter och
iakttar arbetsskyddet

anvander och rengor
enligt anvisning
kokets arbetsredskap
och maskiner som
den egna arbets-
planen forutsatter och

anvander och rengor
pa eget initiativ kokets
arbetsredskap och
maskiner som den
egna arbetsplanen
forutsétter och iakttar

forutsatter och iakttar | arbetsskyddet och och ergonomin iakttar arbetsskyddet arbetsskyddet och
arbetsskyddet och ergonomin och ergonomin ergonomin
ergonomin
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Beharskande av
matlagningsmetod
er

Kunnande pa G2A-
niva kravs for att
uppna examen.

tillreder med hjalp av
kontinuerlig
handledning morgon-,
mellan- och kvallsmal
eller kaffeserveringar
med lampliga metoder
och med de maskiner,
apparater och
redskap som finns i
arbetsmiljon

tillreder med hjalp av
stdd och handledning
morgon-, mellan- och
kvallsmal eller
kaffeserveringar med
lampliga metoder och
med de maskiner,
apparater och
redskap som finns i
arbetsmiljon

tillreder med
handledning morgon-,
mellan- och kvallsmal
eller kaffeserveringar
med lampliga metoder
och med de maskiner,
apparater och
redskap som finns i
arbetsmiljén.

tillreder enligt
anvisning ekonomiskt
[dBnsamma morgon-,
mellan- och kvallsmal
eller kaffeserveringar
med lampliga metoder
och med de maskiner,
apparater och
redskap som finns i
arbetsmiljon.

tillreder pa eget
initiativ eller genom att
tillampa anvisningen
ekonomiskt Ibnsamma
morgon-, mellan- och
kvallsmal eller
kaffeserveringar med
lampliga metoder och
med de maskiner,
apparater och

redskap som finns i
arbetsmiljon.

3. Behéarskande
av den
kunskap som
ligger till
grund for
arbetet

Nojaktiga N1A

Goda G2A

Beromliga B3A

Nojaktiga N1

Goda G2

Berémliga B3

Den studerande

KlientkAnnedom

Kunnande pa G2A-
niva kravs for att
uppna examen

kanner med hjalp av
stdd och handeldning
till att det finns grund-
laggande behov och
beaktar dem med
hjalp av kontinuerlig
handledning i sin

k&nner med
handledning till
klientens grund-
laggande behov och
beaktar dem med
hjalp av stdd och
handledning i sin

kanner till klientens
grundlaggande behov
och beaktar dem med
handledning i sin
verksamhet

kanner till klientens
behov och handlar
enligt dem

tar aktivt reda pa
klientens behov och
onskemal och handlar
sjalvstandigt enligt
dem

verksamhet verksamhet
Kénnedom om Kunnande pa G2A- kanner till att det finns | k&nner till narings- kanner till narings- kanner till narings- kanner till narings-
naringsrekommend | niva kravs for att narings- rekommendationerna | rekommendationerna | rekommendationerna | rekommendationerna
ationer och uppna examen rekommendationer och specialdieterna och specialdieterna och specialdieterna sa | och specialdieterna

specialdieter

och specialdieter
(laktosfri, mjolkfri och
celiaki) s& att hon/han
med hjalp av
kontinuerlig
handledning tillreder
valinévade morgon-,
mellan- och kvéllsmal
eller kaffeserveringar
at klienterna

(laktosfri, mjolkfri och
celiaki) s& att hon/han
med hjalp av stéd och
handledning tillreder
de vanligaste morgon-
, mellan- och
kvallsmal eller
kaffeserveringar at
klienterna

(laktosfri, mjolkfri och
celiaki) s& att hon/han
med handledning
tillreder morgon-,
mellan- och kvallsmal
eller kaffeserveringar
at klienterna

att hon/han tillreder
smakliga morgon-,
mellan- och kvallsmal
eller kaffeserveringar
at klienterna

laktosfri, mjolkfri och
celiaki sa att hon/han
sjalvstandigt tillreder
smakliga morgon-,
mellan- och kvéllsmal
ellerkaffeserveringar
at klienterna

lakttagande av
hygien- och avfalls-
hanteringsanvisnin
gar

Kunnande pa G2A-
niva kravs for att
uppna examen

iakttar med hjalp av
kontinuerlig hand-
ledning hygienkraven
och avfallshanterings-

iakttar med hjélp av
stéd och handledning
hygienkraven och
avfallshanterings-

iakttar med hand-
ledning hygienkraven
och avfallshanterings-
planen i sitt arbete

iakttar hygienkraven
och avfallshanterings-
planen i sitt arbete

iakttar och tillampar
sjalvstandigt hygien-
kraven och avfalls-
hanteringsplanen i sitt
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planen i sitt arbete

planen i sitt arbete

arbete

4. Nyckelkompet | Ndjaktiga N1A Goda G2A Berémliga B3A No6jaktiga N1 Goda G2 Berémliga B3
enser for Den studerande
livslangt
larande
Larande och Kunnande pa G2A- agerar med agerar i bekanta och agerar i bekanta agerar pa eget initiativ | agerar initiativrikt och

problemldsning

niva kravs for att
uppna examen.

handledning i bekanta
och vélinévade
situationer
tillsammans med
klienterna och
behodver kontinuerlig
handledning i nya
situationer

val indvade situationer
tillsammans med
klienterna och
behodver handledning
och stdd i nya
situationer

situationer
tillsammans med
klienterna och
behover handledning i
nya situationer

i foranderliga klient-
betjaningssituationer
och lar sig av dem

sjalvstandigt i
féranderliga klient-
betjaningssituationer,
lar sig av dem och
kommer pa ett
verksamhetssétt och
en lésning som
passar bast i
klientsituationen

har en positiv

har en positiv

har en positiv

har en positiv

har en positiv

har en positiv

installning till installning till installning till installning till installning till installning till

branschen och till branschen och till branschen och till branschen och till branschen och ar branschen, ar

arbetet arbetet arbetet arbetet intresserad av sitt intresserad av sitt

arbete arbete, stker

branschinformation i
olika kunskapskallor
och ar beredd att lara
sig av andra

soker med hjalp av sdker med hjélp av soker med soker hjalp i motiverar de egha motiverar de egha

kontinuerlig stdd och handledning | handledning hjalp i problemsituationer I6sningarna i I6sningarna i

handledning hjélp i
problemsituationer

hjalp i
problemsituationer

problemsituationer

problemsituationer

problemsituationer

och sin verksamhet
med yrkesmassiga
kunskaper

Interaktion och
samarbete

Kunnande pa G2A-
niva kravs for att
uppna examen.

agerar sakligt och
klarar med hjalp av
kontinuerlig
handledning av

agerar sakligt och
klarar med hjalp av
stdd och handledning
av klientsituationerna

agerar sakligt och
klarar med
handledning av
klientsituationerna

agerar med
beaktande av
klientens verksamhet
noggrant i sina

agerar med
beaktande av
klientens verksamhet
noggrant och smidigt i

klientsituationerna samt sina egna samt sina egna arbetsuppgifter i klientsituationerna
samt sina egna arbetsuppgifter i arbetsuppgifter i arbetsgemenskapen samt i sina egha
arbetsuppgifter i arbetsgemenskapen arbetsgemenskapen arbetsuppgifter i
arbetsgemenskapen arbetsgemenskapen
samarbetar med hjalp | samarbetar med hjalp | samarbetar med samarbetar i vanliga samarbetar i olika samarbetar garna och
av kontinuerlig av stéd och handledning i vanliga | situationer i slags situationer i sin mangsidigt i arbets-
handledning i vanliga | handledning i vanliga | situationer i arbetsgemenskapen arbetsgemenskap gemenskapen, med

situationer i

situationer i

arbetsgemenskapen

klienterna och med
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arbetsgemenskapen

arbetsgemenskapen

intressentgrupperna

handlar med hjalp av
kontinuerlig
handledning i bekanta

handlar med hjalp av
stéd och handledning
i bekanta interaktions-

handlar med
handledning i vanliga
interaktionssituationer

handlar med
instruering i olika
interaktionssituationer

handlar pa det satt
situationen forutsatter
i olika interaktions-

handlar pa det satt
situationen forutsatter
i olika

och vélinbvande situationer situationer interaktionssituationer
interaktions-
situationer

Yrkesetik iakttar tystnadsplikt iakttar tystnadsplikt iakttar tystnadsplikt iakttar tystnadsplikt iakttar tystnadsplikt iakttar tystnadsplikt
féljer med féljer med féljer med foéljer 6verenskomna féljer 6verenskomna féljer 6verenskomna
handledning handledning handledning regler och arbetstider | regler och arbetstider | regler och arbetstider

Overenskomna regler
och arbetstider for
arbetet

Overenskomna regler
och arbetstider for
arbetet

overenskomna regler
och arbetstider for
arbetet

for arbetet

for arbetet samt
kommer i regel
Overens om avvikelser
enligt ett
o6verenskommet
forfaringssatt

for arbetet samt
kommer éverens om
avvikelser enligt ett
o6verenskommet
forfaringssatt

arbeta med ett gott

arbeta med ett gott

arbeta med ett gott

arbetar med ett gott

arbetar med ett gott

arbetar med ett gott

upptradande med upptradande med upptrddande med upptraddande upptraddande, vanligt upptradande, vanligt
handledning handledning handledning och professionellt och aveni
foranderliga
situationer
professionellt
Kunnande pa G2A- anvander med hjalp anvander med stod anvander med anvander i regel anvander

niva kravs for att
uppna examen.

av kontinuerlig
handledning i regel
fackterminologi

och handledning i
regel fackterminologi

handledning i regel
fackterminologi

fackterminologi

fackterminologi i sitt
arbete

Héalsa, sakerhet
och
funktionsformaga

ké&nner till for-
hallningsreglerna vid
forstahjalpssituationer

ké&nner till for-
hallningsreglerna vid
forstahjalpssituationer

kénner till for-
hallningsreglerna vid
forstahjalpssituationer

k&nner till for-
hallningsreglerna vid
forstahjalpssituationer

kénner till for-
hallningsreglerna vid
forstahjalpssituationer

kénner till for-
hallningsreglerna vid
forstahjalpssituationer

kanner till
forhallningsreglerna
for brandsékerheten

kanner till
forhallningsreglerna
for brandsékerheten

kanner till
forhallningsreglerna
for brandséakerheten

kanner till
forhallningsreglerna
for brandséakerheten

kanner till
forhallningsreglerna
for brandséakerheten

kanner till
forhallningsreglerna
for brandséakerheten

agerar med
handledning tryggt i
sitt arbete

agerar med
handledning tryggt i
sitt arbete

agerar med
handledning tryggt i
sitt arbete

agerar tryggt i sitt
arbete

ansvarar for sin del for
den personliga arbets-
sakerheten och for
klientsékerheten och
begér vid behov hjalp

ansvarar for sin del for
att arbetsskydds-
forpliktelsen uppfylls
och for
klientsékerheten

Kunnande pa G2A-
niva kravs for att
uppna examen.

uppratthaller med
hjalp av kontinuerlig
handledning
funktions- och
arbetsférmagan i sitt
arbete

uppratthaller med
hjalp av stod
handledning
funktions- och
arbetsférméagan i sitt
arbete

uppratthaller med
handledning
funktions- och
arbetsformégan i sitt
arbete

uppratthaller
funktions- och
arbetsférmégan i sitt
arbete.

uppratthaller pa eget

initiativ funktions- och
arbetsférmégan i sitt

arbete.
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Yrkesprov 1

Beskrivning av yrkesprovet

Den studerande visar sin yrkesskicklighet genom att utfora arbete pd arbetsplatser, dar man tillreder
morgon-, mellan- och kvallsmal eller kaffeserveringar, t.ex. i klienthem (privathem, servicebostader),
hemliknande institutioner (vardhem, aldringshem, servicecentra), pa sjukhus och 6vriga vardinstitutioner, i
daghem, skolor, ambetsverk, produktionsinrattningar, turistcentra och center for valbefinnande eller hotell.
Den studerande eller examinanden tillreder eller férbereder morgon-, mellan- och kvéllsmal eller
kaffeserveringar som ska tillredas eller serveras under arbetspasset. Arbetet utfors i sddan omfattning att
yrkesskickligheten kan konstateras motsvara kraven pd yrkesskicklighet.

Specificering av yrkesprovet/Anteckningar

Yrkesprovets andel av examendelens bedémning &r 100 %.

Inlarning i arbete

Examensdel Studieveckor

Examensdel Studieveckor

Inlarningsmalsattningar
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